Especificagao Técnico Comercial de Produto

FUC112.8

U
(@ Familia do Produto:  FARINHAS USOS CULINARIOS

Produto:
Marca:

Cerealis

Farinha T55 Pizza 10 kg (azul)
CONCORDIA

Para: Clientes
Data de edicao: 01/08/2016
Rubrica:

Especificagao de Produto
Designagao

Denominagéo de venda legal do produto:

Cédigo do Produto:

Farinha de trigo T55 para usos culinarios.

C004140001

Designagéo do artigo para efeito de encomenda (designagdo M3): Far. Esp. T55 Piza Azul 10kg

Descri¢ao

Destina-se ao consumidor final para a producédo de alimentos processados termicamente.

Produto resultante da moenda recente de graos de trigo, maduros, sédos, nao germinados, e isentos de impurezas.
Isento de farinhas de outros cereais ou leguminosas, areias e aditivos.
Isento de insetos, fungos ou qualquer impureza.

Farinha apta para consumo humano segundo a Legislagcdo Alimentar vigente na comunidade europeia.

Farinha isenta de tratamento por radiagcdo e de contaminantes que apresentem risco para a Seguranga Alimentar.

Farinha isenta de graos de trigo genéticamente modificado; contaminagdes acidentais de graos genéticamente modificados de
acordo com os limites estabelecidos pelos regulamentos (CE) n? 1829/2003 e 1830/2003.

Farinha processada, manuseada, armazenada e transportada de acordo com os requisitos de seguranga alimentar em vigor na

CE (reg 178/2002 e 852/2004).
Ingredientes

Farinha de TRIGO tipo 55 - (segundo a Portaria n? 254/2003 de 19 de Margo).

Caracteristicas ponderais
Peso liquido: 10 kg e

Caracteristicas Organolépticas

Aspeto:  Isenta de farinhas de outros cereais ou leguminosas, aditivos para branqueamento ou conservantes.

Isenta de parasitas, insetos, fungos, impurezas e, de qualquer substancia estranha a sua normal composigao.

Odor: Caracteristico, sem odores estranhos, nem a bafio nem a ranco.
Sabor: Caracteristico, sem sabores estranhos, hem a acido ou amargo, bafio ou outros defeitos.
Cor: Branca, ligeiramente amarelada.

Caracteristicas Nutricionais

Declaragdo nutricional

¥Yalores nutricionais médios Ear il
Energia 1483 kd
350 kcal
Lipidos 104
dos quais saturados 03g
Hidratos de carbono 74 g
dos quais aglcares 30g
Fikbra 234
Proteinas 10 0
Sal* 0,03 g

* O teor de sal deve-se exclusivamente ao sddio naturalmente presente no "produto”

Caracteristicas Fisico - Quimicas

Humidade (% m.s.) (SO 712):

<145 (+0,5%)

Proteina (AFENOR NS V03-750): >10 % (-0,5)

Cinza (% m.s.) (SO 2171): 0,5-0,6
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Caracteristicas Microbiolégicas
Contagem microrganismos 30°C (ISO 4833 / NF V 08 051): < 10E6 ufc/g

Contagem Escherichia Coli (ISO 16649): <100 ufc/g
Pesquisa Salmonella (Vidas-bioMérieux / ISO 6579): negativoem 25 g
Pesquisa Esporos Clost. Sulfito redutores (ISO 15213): <100 ufc/g
Contagem Bolores e Leveduras (ISO 21527- parte 2): < 10E4 ufc/g
Pesquisa de Staphilococcus aureus (ISO 6888): <100 ufc/g
Contagem de Bacillus cereus (I1SO 7932): <100 ufc/g
Contaminantes

Micotoxinas

Aflatoxina Total: <4 pg/kg

Aflatoxina B1: <2 pg/kg

Ocratoxina: < 3 pg/kg

DON: < 750 pg/kg

Zearalenona ( ZEA ): <75 ug/kg

Esclerdcios de cravagem: < 0,5 g/kg
Melamina

< 2,5 mg/kg

Metais Pesados
Céadmio: < 0,2 mg/kg

Chumbo: < 0,2 mg/kg
Residuos de Pesticidas

Os residuos de produtos fitossanitarios tém que cumprir ao valores maximos admissiveis definidos pela legislagcao europeia.

Identificagao

Todos os pré-embalados sao identificados com durabilidade minima ( MM - AAAA ) e com lote (L LADDD HH:MM )

Durabilidade minima: ( MM - Més AAAA -Ano)

Lote: ( L-Lote L-Linha de Produgdo A-Ultimo digito do ano DDD-Dia de Produg&o (data Juliano) HH:MM - Horas e minutos

de produgéo )
Conservagao

Conservar em local fresco e seco e ao abrigo da luz.

Validade do Produto

12 meses
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